UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO DE JANEIRO

ESCOLA DE QUIMICA

Cddigo Disciplina/Nome: EQI 594- Acondicionamento e Embalagem para
Alimentos

Tipo: Disciplina Obrigatoria

Carga Horaria Teo6rica: 45 h Pratica: h

Cursos: Engenharia de Alimentos

Pré-requisito: EQI 365- Ciéncias dos Materiais

Créditos: 03

Objetivo: Fornecer ao aluno uma visdo geral dos materiais e processos aplicados na
confeccdo de embalagens para alimentos e bebidas.

Ementa:

Materiais para embalagens: folha de flandres, aluminio, vidro, materiais poliméricos.
Tipos e processamento de embalagens: metalicas, vidro, papel e plasticas;
Reciclagem de embalagens para acondicionamento de alimentos e bebidas.

Conteudo Programatico:

1.Fabricacdo do papel e do papelédo, propriedades ,tipos de embalagens, controle de
qualidade, reciclagem.

2.Fabricacdo do vidro, processos de fabricacdo de embalagens de vidro,
propriedades , inovac¢des no setor, reciclagem

3. Processamento da Folha de Flandres; Processamento da Folha de Aluminio

4. Embalagens metdlicas de duas e trés pecas: materiais utilizados, processamento,
pés-processamento e controle de qualidade.

5. Embalagens plasticas: Principais materiais poliméricos utilizados;

6. Processamento das embalagens plasticas; Interacbes com o0s alimentos
acondicionados; controle de qualidade de fabricacéo e reciclagem.
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