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Cursos : Engenharia de Alimentos.

Pré-requisito: EQB 364- Tecnologia de Alimentos |

Créditos:04

Objetivo:

Tornar o aluno capaz de entender conceitos fundamentais relacionados a efluentes
liquidos, residuos sélidos e emissBes atmosféricas gerados no setor de alimentos e
seus impactos no ambiente, e de atuar no projeto e operacdo de processos e
sistemas de tratamento visando o desenvolvimento sustentavel.

Ementa:

Contaminantes fisico-quimicos e biolégicos. Principais efeitos no corpo receptor.
Atividade industrial e polui¢do. Principios do tratamento de efluentes. Fundamentos
do tratamento biol6gico. Processos bioldgicos aerdbios e anaerébios. Projeto de
Lodos Ativados. Aeracdo e transferéncia de oxigénio. Remocdo de nutrientes e
poluentes especificos. Residuos solidos. Caracterizacao e classificacdo. Tratamento
e disposicdo final de lodos e residuos. Minimizacao de residuos. Aproveitamento e
reciclagem de rejeitos sélidos. Principais poluentes atmosféricos. Particulados e
gases: principais caracteristicas e efeitos. Técnicas de reducdo na fonte.
Equipamentos de controle. Disperséo e transporte de poluentes. Gestédo e Legislacdo
Ambiental. Estudos de caso na industria de alimentos.

Conteudo Programatico:

1) Agua. Ciclo hidrologico. Contaminantes fisico-quimicos e bioldgicos “classicos”.
Fonte e origem dos contaminantes. Balneabilidade (coliformes totais e fecais).
Eutrofizacdo. Acidificacdo. Levantamento de poluentes gerados na industria de
alimentos, caracteristicas e efeitos sobre os corpos hidricos - 2 hs

2) Atividade industrial e poluicdo. Principios do tratamento de efluentes. Graus de
tratamento. Desafios e arsenal de tecnologias - 2 hs

3) Fundamentos do tratamento bioldgico aerdbio: agentes, etapas do processo,
condicbes ambientais. Modelagem do processo: crescimento bacteriano,
consumo de substrato e de oxigénio. Biorreator de mistura perfeita sem e com
reciclo de biomassa. Equacfes de balanco - 4 hs

4) Projeto de Lodos Ativados. Parametros operacionais. Variantes do processo.
Outras tecnologias de biorreatores - 6 hs

5) Aeracao e transferéncia de oxigénio. O sistema aerador-tanque. Fatores que
afetam a transferéncia de oxigénio - 2 hs

6) Estudos de caso: tratamento bioldégico aerdbio de efluentes da induastria




alimenticia. Aplicacdes mais frequentes, comparacado de eficiéncias de remocao,
principais problemas, proposi¢céo de alternativas — 2 hs

7) Tratamento anaerobio. Fundamentos: microbiologia, condicdes de processo,
tipos de biorreatores - 4 hs

8) Remocao de nutrientes. Nitrificacdo e desnitrificacdo. Fundamentos: agentes e
condicbes de processo. Remocgéo de fosforo - 2 hs

9) Estudos de caso: tratamento biol6gico anaerdbio de efluentes da industria
alimenticia. Tipos de reatores empregados, eficiéncias de remocao, principais
problemas, proposicao de alternativas — 2 hs

10) Residuos sdélidos. Introdugdo. Contaminacdo do solo e lengois freéticos.
Aproveitamento dos rejeitos soélidos e Politica Ambiental - 2 hs

11) Tipos de rejeitos solidos. Classificacdo. Residuos industriais — transporte - 4 hs

12) Tratamento de Lodo. Pré-tratamento: coagulacdo quimica. Espessamento ou
adensamento: sedimentacdo, flotacdo. Desidratacdo: centrifugacao, filtracéo.
Secagem do lodo - 4 hs

13) Tratamento de residuos: projeto e operagdo de aterros sanitarios e industriais,
compostagem, incineracao, solidificagéo - 4 hs

14) Minimizacdo de residuos. Tecnologias Limpas. Sistemas de Gestdao Ambiental:
Legislacdo ambiental. Licenciamento ambiental. Auditoria ambiental. Elaboracéo
de EIA/RIMA. Agbes mitigadoras e reversoras dos impactos sobre o meio
ambiente. Certificacdo ISO 14000 - 4 hs

15) Estudos de caso: levantamento de residuos gerados na industria de alimentos,
tratamentos mais utilizados, eficiéncias e problemas envolvidos — 4 hs

16) Principais poluentes atmosféricos. Efeitos sobre as propriedades da atmosfera,
materiais, vegetais e saude da populacdo. Mecanismos de controle da poluicédo
do ar: padrdes de emissdo, padrdes e monitoramento da qualidade do ar.
Poluentes particulados: caracteristicas, modos de formacéo, fontes de geracao,
equipamentos de controle - 6 hs

17) Poluentes gasosos: hidrocarbonetos, CO, SO,, NO,, oxidantes fotoquimicos.
Caracteristicas, fontes, técnicas de reducao na fonte, equipamentos de controle -
2hs

18) Dispersao e transporte de poluentes. Modelos de disperséo - 2 hs

19) Estudos de caso: levantamento de emissGes atmosféricas na industria de
alimentos e formas de tratamento mais utilizadas — 2 hs
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